
più “leggera”, adatta alla bevuta di compagnia), il 
Sidro, l’Erika, al miele di Erica.

Se la Baladin è ormai una “celebrità” nel cam-
po, vorremmo parlare di altri due birrifici piccoli 
ma importanti. Il primo di essi è a Torino città e 
si chiama giustappunto Birrificio Torino. Anche 
in questo caso si tratta di birre non filtrate e non 
pastorizzate, che vengono serviti nei ristoranti 
adiacenti al birrificio, come se la sala per la de-
gustazione fosse un prolungamento naturale della 
fabbrica. Questi signori conoscono ancora il va-
lore dell’elemento umano nella creazione di un 
prodotto destinato al mercato. In questo caso, in 
virtù del Ristorante-BirrAria, è possibile gustare 
la birra a stretto contatto col laboratorio di pre-
parazione. È una tecnica suggestiva per avvicina-
re le persone comuni al fatto tecnico. E anche nel 
caso del Birrificio Torino abbiamo vari tipi di bir-
ra da poter bere ed acquistare: Birra Torino, Rufus, 
Clara, Sahara, Masca, le birre di natale, le birre 
stagionali (una birra per ogni stagione, modellata 
sui frutti che la natura offre in inverno, primavera, 
estate e autunno). 

Concludiamo il nostro viaggio segnalando la 
birra di Chieri, dal nome di Grado Plato. È una 

birra abbastanza recente, che risale al 1994. An-
che in questo caso possiamo visitare la fabbrica 
(sul loro sito internet è reperibile una mappa stra-
dale con le indicazioni) e mangiare nel ristorante 
annesso e anche in questo caso abbiamo diverse 
sfumature di birra, tante quante sono le facce del 
caleidoscopio fantastico che accoglie la mente 
del viaggiatore al culmine del suo itinerario che 
odora di luppolo. La birra Grado Plato produce e 
commercializza: Sveva, Spoon River Melissa, Sti-
cher, Strada San Felice, Chocarrubica e talvolta 
anche Mica ed Evelina. Bastano i nomi curiosi di 
questi prodotti a testimoniare l’idea di birra-fatta 
in casa, ma se non bastasse invitiamo chiunque a 
recarsi in questi luoghi di culto del luppolo per 
sperimentare in prima persona la gioia dei para-
disi ambrati.

http://www.birramenabrea.com/
http://www.birreria.com/?id_pg=55
http://www.birrificiotorino.com/template.php?pag=17394
http://www.gradoplato.it/
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