
“Valbonella – spiega Daniele – è una fattoria set-
tecentesca che ha avuto il massimo sviluppo nel 
corso dell’Ottocento. Era considerata un’azienda 
ricca, detta a ciclo chiuso, ovvero completamente 
autosufficiente. I proprietari avevano ovini, bovini, 
granaglie e castagne”. 

Oggi le coltivazioni agricole hanno lasciato il 
posto a un’ampia radura con piscina, parco giochi 
per bambini, erbario e maneggio, ma i castagni 
continuano a colorare i boschi del circondario. 

“Ci sono alcuni alberi molto vicini alla tenuta – 
spiega ancora Daniele – e sono quelli che usiamo 
per gruppi di bambini. Ma, a breve distanza, ab-
biamo anche castagneti secolari dove portiamo i 
gruppi più grandi. Da noi si può trascorrere un’in-
tera giornata, per scoprire alcune nostre caratte-
ristiche peculiari, come il giardino con le erbe 
officinali, che custodisce 123 specie di piante, tra 
cui anche la Mandragora e la Belladonna”.

Lasciando Valbonella e saltando da un punto 
all’altro del Monte Comero, i viaggiatori di pas-
saggio a Bagno di Romagna possono poi sceglie-
re di gustare piatti a base di castagne e, sempre 
in gruppi di almeno 20 persone, provare l’ebrezza 
del raccolto anche presso la Fattoria Ca’ di Gian-
ni, l’Agriturismo dell’Incisa, l’Albergo Cacciatore, 
il Ristorante del Lago Lungo e l’Agriturismo della 
Banditina. 

Una soluzione più elegante, ma anche un po’ più 
costosa (la spesa si aggira sui 35 Euro per menù 
e raccolta) è infine offerta dall’Hotel Miramonti di 
Acquapartita, adagiato sulle sponde dell’omoni-
mo lago.

Centro turistico di Valbonella 
0543 918729 - http://www.valbonella.com

Fattoria Ca’ di Gianni
0543 903421 - www.cadigianni.it

Agriturismo dell’Incisa 
0543 910516 - http://www.agrincisa.it

Albergo Cacciatore
0543 903401

 Ristorante del Lago Lungo 
 338 9026456 - http://www.lagolungo.it

Agriturismo della Banditina 
0543903384 - http://www.labanditina.it

Hotel Miramonti di Acquapartita
0543 903640
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